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B O D E L S C H W I N G H - H E I M  G G M B H

Koch (m/w/d) in Voll- oder Teilzeit
ab sofort – geregelte Arbeitszeiten & nur Frühdienst!

Interesse geweckt?

Ihr Profil
Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin oder vergleichbare Qualifikation
Berufserfahrung in der Gemeinschaftsverpflegung (z. B. Pflegeheim, Krankenhaus, 

      Kantine) von Vorteil
Selbstständige und verantwortungsbewusste Arbeitsweise nach sorgfältiger Einarbeitung
Zuverlässigkeit, Teamfähigkeit und ein freundlicher Umgang mit Kollegen

📧 E-Mail: bewerbung@bodelschwingh-heim.de
 📞 Telefon: 06201/ 94 61 0
 📍 Ansprechpartner: Geschäftsführer Herr Christian Rupp

Ihre Aufgaben
Zubereitung und Anrichten der Mahlzeiten unter Berücksichtigung
ernährungsphysiologischer und diätetischer Anforderungen
Organisation und Koordination der Essensausgabe sowie Anleitung des Küchen- und
Servicepersonals

  Wir bieten 
Verlässliche und feste Arbeitszeiten, einschließlich Wochenenden und Feiertagen
Freizeitausgleich unter der Woche für Wochenend- und Feiertagsdienste
Ausschließlich Frühdienste (keine Spät- oder Nachtschichten)
Stellung von Dienstkleidung und Arbeitsschuhen
Vergütung nach TVöD inklusive Jahressonderzahlung und betrieblicher Altersvorsorge
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